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Temperaturkontrolle Kiihlung und Tiefkihlung

Teil der HACCP-Eigenkontrolle nach Verordnung (EG) Nr. 852/2004 - Temperaturvorgaben je Lebensmittelgruppe nach DIN 10508.

Soll-Temperatur je Gerat eintragen und die Messung mit Uhrzeit und Kurzel abzeichnen. Bei Abweichung gehdort die ergriffene MalRnahme daneben - eine Abweichung ohne MaRRnahme ist der
haufigste Beanstandungsgrund.

Betrieb Anschrift
Zeitraum Verantwortlich
DATUM GERAT SOLL °C IST °C UHRZEIT KURZEL MASSNAHME BEI ABWEICHUNG
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