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Reinigungs- und Desinfektionsplan

Grundlage: Verordnung (EG) Nr. 852/2004, Anhang Il (Sauberkeit von Raumen, Einrichtungen und Geréaten) - Aufbau nach DIN 10516:2020-10 "Lebensmittelhygiene - Reinigung und Desinfektion".

Ein Plan beantwortet fiinf Fragen je Bereich: was, womit, in welcher Konzentration, wie lange Einwirkzeit und wer. Ohne Konzentration und Einwirkzeit ist der Plan bei einer Kontrolle unvollstandig.
Desinfektion wirkt nur auf bereits gereinigten Flachen.

Betrieb Anschrift
Zeitraum Verantwortlich
BEREICH / OBJEKT MITTEL KONZENTRATION EINWIRKZEIT HAUFIGKEIT VERANTWORTLICH
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